Les Entiées [ Uppetizers

Salade de lentilles ventes et sauman fumé 15800
Green lentils salad with smefed salmon

Jewine de feie gras « Maisen », chutney de fruuits exatiques, 2 200
caramel de vinaigre balsamique et teasts

Hame made « faie gras » sevwed with a chutney of frest exalic frls,
balsamic vinegar caramel and taasts

Unanas Plantaticn aux crevettes et sauce cocltail 1600
Pineapple Plantation with shrimps and cocktail sauce

Jantare de thon rouge & Chuile d’alive, citron vert et gingembre 1950
Frests ved tuna tavtay mavinated with olive odl, lemorn and fresh ginger

Carpaccic d’espadon a Chuile d’alive, citron et échalates 1700
Ttn slices af fresh swavdfish mavinated with olive ol beman, sthallots

Saupe de paissans sewie avec wouille, fromage wapé et croiitons 1 600
Fish sawp seved with roudille, clheese and toasts

Plat Enfant [ For Fids

Steak haché — frites Ou Filet de poissen — 1iz 900
Burgey -Frernch fries Oy Fllet of fish- vice



Les Pates et Risaotte /| Sasta and Risotta

Jagliatelles au saumon frais et fumé 2050
Tagliatelle pasta with frest and smaofted salmorn

Risatte Unborie aux champignens, jambon cu et parvmesan 2200
Risatte with mushrooms, dvy ham ard pavrniggianc

Les Paissons [ Fisth and Sea food

Filet de ménau, sauce aigre douce citran gingemboe 2500
Fillet of fresls grouper with a sweet and sauy lemon-gingey sawuce

Bénitiers des Qustrales au cuvuy 2950
Local clams seved with a cuvvy sauce

Vénitabiles crevettes fraiches de Maarea flambiées au whishy 2800
Frest Moarvea shivimps flambiced with wlisky

Les Viandes | Meat

Céte de beeuf grillée (env. 450[550q ), sauce bordelaise 3100
Guitled vitteye or the lane with a ved wine sauce

Magret de canand paélé, sauce au miel et citron vert 2800
Roasted beast af duck with a foney arnd lme sauce

Filet de veau poelé, sauce au paivie 2500
Fillet af veal with a pepper sauce



Les Dessents [ Dessets

La creme builée a la vanille de J akhiti 950
Tatsitiarn Varidla créme luilée

La meusse au checelat neiv « after eight » 1050
Dlack after eighit cllacalale maowsse

La tante fine aux pemmes et sa glace vanille (a commander 1300
en début de wepas) | Upple pie and vanilla ice cveam
Flambiée au calvades [ Fambiced withh calvades 1600

Le spécial: spéculoos au chacalat, creme anglaise au café 1200
Tte special: cliacalate speculoos cafte and caffee custarvd

Glaces et Sonbets de Moorea [ Moorea ice crearn
Campasez vaotre glace: Parfum au choix|Coupe trais boules 1050
Caca, citron, framboise, passion, fraise,
Café, chacalat, vanille, ncisette, carxamel, pistache
Mate yawy ewn ice crearm.: Chaice of thvee scoaps
Cacarudt, bime, vasplievey, passion fudt, strawlierry,
Catfee, cliocalate, varilla, fazelmut, caramel, pistachie
Coupe Moarea | Meorea Cup 1300
Fuuits frais, sonliet passion, citron, caco et coulis de passion
Freshs fudils, passion, lime and caconut savliets and passion fudt sauce
Coupe Jazz | jazz Cup 1200
Glace vanille, caramel, pistache, chantilly et amandes grillées
Varilla, cavamel, pistachia ice cveam, whipped cveam and almaords
Coupe Lovisiane | Lowisiarna Cup 1200
Glace vanille, pratiné et chocolat, chantilly et caramel d’évabile
Varitla, fazelrut and chocalate, whipped cream and maple cavamel
Pantlene Rose | Tinfk Santliere 1200
Sarbets frambaise, caca et fraise, coulis de fruits wouges, chantilly
Rasplievey, caconut and stvawlerny savliels, ved fudts sauce, whipped

crea



Menu Végétaien [ For Vegetaviarns

Entnées [ Uppetizers
Salade de cuudités (salade vete, tomates, concomboes et carattes ) 1 350
Freols vegelalites salad (green salad, tanatees, cucumibiers and cavvals )

Salade de tamates, mozzarella et basilic 1600
Jomatees salad with mozzavella and basi

Salade de fromage de chevre au miel et vamarin 1600
Goat cficese salad with fianey arnd vosemavy

Plats [ Mair cowvses

Jagliatelles aux bégumes | Tagliatelle pasta with vegetalites 15800
Jagliatelles facon balognaise avec des protéines de seja 2050
Tagliatelle pasta bolognaise style, with soy prateins

Risatte Unbornie aux champignens, courgettes et pavnesan 2050

Risatte (rlboria with mushreoms, zucchind and paurniggiona

Sauté de tofu aux mangues fraiches, légumes et niz 2200
(tefu mariné a Chuile de sésame, vinaigre balsamique, ail et gingembise )
Tefu sevwved with fresh marngas, vegetabiles and vce (tofu mavinated
withh sesaun odl, balsamic vinegay, gadlic and ginger)

Légumes farcis aux protéines de saja en sauce tomate 2200
Stutfed vegetalites with soy proteins in a tanatoes savuce

Desserts
Meusse au chocolat neiv « after eight » au tofu seyeux 1050
Dok chocalate after eight mousse prepared with sifeen tafu



